PREGUNTAS FRECUENTES

¢, Qué soluciones ofrecemos?

Elaboraciones y Desarrollos a medida para Cadenas de
Restauracion

¢, Qué tipo de productos elaboramos?

Principalmente Carnes (pollo, cerdo y ternera) y Verduras
(patatas, cebollas, champifiones, esparragos y pimientos)

¢, Qué opciones de elaboracion ofrecemos?

Nuestra estrella es la parrilla, pero también asamos, confitamos,
marinamos y utilizamos las ultimas técnicas de coccion al vacio.

¢, Qué garantias de calidad aportamos?

Casi todos nuestros productos se pasteurizan como ultima parte del
proceso productivo.
Asimismo, contamos con la Certificacion en ISO 9001:2000




ADOR

encasa

¢, Qué caducidades y conservacion tienen?

Desde 60 dias hasta mas de 6 meses.

Conservacion mediante refrigeracion.

¢, Qué caracteristicas les definen?

- Trabajamos con materia prima de primera calidad

- 42 Gama = Listos para calentar y ensamblar en la cocina del
cliente

- Desarrollamos los productos en colaboracion con el Dpto. de 1+D
del cliente

- Textura y sabor de lo recién hecho



